
MENUS DE LA SEMAINE

MIDI SOIR

Lundi
29 avril 2024

Potage flamand

Emincé de porc forestier
Pâtes au beurre
Carottes étuvées

Crème à la vanille

(Suisse)*

Potage du jour

Salade verte et concombre
Gnocchi à la piémontaise

Pesto maison et parmesan râpé

Entremet abricot

Mardi
30 avril 2024

Velouté de légumes

Filet de colin à l'italienne
Ebly pilaf

Brocolis aux amandes

Compote de pommes

(Atlantique nord)**

Potage du jour

Risotto aux tomates séchées
Salade verte et radis

Banane au caramel

Mercredi
1 mai 2024

Velouté de céleri

Tortellinis a la viande
Épinards en branche

Sauce crémeuse au Parmesan

Coupe de fraises

(Suisse)*

Potage du jour

Salade verte et maïs

Strudel aux pommes et sauce vanille

Jeudi
2 mai 2024

Mouliné de carottes au cumin

Salade de pommes de terre et petits légumes
Aubergines alla parmigiana

Salade d'orange

Potage aux haricots rouge

Poêlée de spätzlis aux légumes

Tiramisu

Vendredi
3 mai 2024

Soupe maraîchère

Emincé de bœuf au curry et lait de coco
Polenta gratinée

Piperade

Ananas à la menthe

(Suisse)*

Potage du jour

Galettes de courgettes et dip au yogourt
Pain complet

Dessert glacé

Samedi
4 mai 2024

Bouillon de bœuf et pâte alphabet

Salade de rampon et racines rouge
Sauté de poulet à la moutarde

Purée de pomme de terre et carotte

Yaourt de Pampigny

(Suisse)*

Potage du jour

Salade russe et œuf dur

Gâteaux aux fruits de Clarmont

Dimanche
5 mai 2024

Velouté d'asperges

Rôti de veau
Sauce aux champignons

Fagots de haricots et gratin dauphinois

Tourte basque

(Suisse)*

Potage Balois et croûtons

Ramequin au fromage
Salade verte et céleri

Assortiment de desserts

* Provenance de la viande - ** Provenance des produits de la pêche
Cuisine de la Fondation Baud


